
DOMAINE
DU BEAUREGARD

SIGNATURE 2019

13 €

Avec cette cuvée haut de

gamme, la propriété familiale
au savoir-faire reconnu depuis

cinq générations assume un
style puissant et charpenté.Les

argiles versicolores typiquesdu

Couchoiset les trèsvieux pinots

y trouvant place s’allient pour

donner un nectarcharnu, taillé

pour son élevage de 18 mois, à

100 % en fûts neufs. À la clef,

une matièredense et ample où
l’on retrouveles baiessauvageset
de belles notes tertiaires,comme

les épicesdoucesetle pain toasté.

Un stylequi conviendraà la gas-

tronomie, et plus particulière-

ment auxbeauxgibiers, avec un
potentiel de gardecertain.

Avec un bourguignon de

sanglier.

06 2944 7621 -domainedubeauregard.fr

71510 Saint- Sernin-du-Plain

DOMAINE ROYET
EXPRESSION2020

PÉPITESEN BOURGOGNE CÔTES DU COUCHOIS

14€

C’est, depuis 2012, la cuvée

haut de gamme du domaine

Royet, l’une desréférencesen

Côtes du Couchois. Avec un
tiers de fûts neufs, son élevage

apporte de la complexité sans

pour autant écraser le fruit.
Un très joli nez, qui n’est pas
sansrappeler quelquescrus de

la Côte de Beaune,distille des

arômesde cerise etde cassisainsi

qu’un accent poivré. Une aro-

matique intensequ’on retrouve

en bouche,et l’on découvrealors

le grand point fort dece vin : sa

texture, délicate et digeste, fruit

d’un joli travail sur les tanins.
Un régal aujourd’hui, bienque

sa droiturepermette un passage

en cave de3 à 5 ans.

Avec un plateaudefromages

affinés.

71490Couches

0385 4964 01 - domaine-royet.com

8€

Avec un tajine deveau.

DOMAINE LACOUR
2020

La cuvée classique du domaine,
qui a aussi réalisé une version

élevée en amphorede terrecuite.

Derrièresarobesombresecache

un nezriche, puis un toucheren

bouche amplemais délicat,qui

contrebalanceavec succèsson

caractère tannique prononcé et

sagénérositéaromatique.Cerise

noireet mûres’entendentà mer-

veille avec les subtilesnotes fu-

mées de l’élevage. L’équilibre est

trouvé,comme pour le reste de
la gammede cette exploitation
familiale, qui recèle quelques

pépiteset où FabriceLacour et

son fils Antonin entretiennent
une belle dynamique.

71510 Saint-Sernin-du-Plain

0635 3961 74 - domainelacour.com

Un vin originaire de deux par-

celles bien exposées en haut de
coteau,l’une de 50 ans,l’autre
de 7 ans : voilà un assemblage

qui fait mouche. Si l’attaque,
franche, déborde d’énergie, la

tramesepoursuit sur un registre

plussouple,presquedésaltérant,

avec un fruit croquant, où l’on
retrouve les petitesbaies noires

commela mûreou le cassis.Po-
lis, les tanins accompagnenten

toute discrétioncette gourman-

dise vers une finale persistante.

Une jolie découverte,entre viva-

cité et générosité,qui feraplace

à un large choix d’accords mets

etvins.

7,50 €

Avec une omelette aux

girolles.

06 23 4302 30 - domaine-demontmerot.fr

71490 Dracy-lès-Couches

DOMAINE
DEMONTMEROT
2019

Dansla continuité géologiquedela Côte de Beaune,les CÔt6Sdu OUChOÎS n’ont, pour desraisonshistoriques,pasbénéficié

dunom de leursillustresvoisines. Ces rougesstructuréset sansartifices ont pourtant dequoi séduire,àdestarifs plus qu’amicaux

pour despinOtS noirs degarde.Découverted uneAOC en plein féveîl
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DOMAINE
CHÂTEAU MIRAUDET
2018

« Souplesse» et « fruit » ont été

les motsd’ordre deFrançoisBu-

din aumoment d’élaborercette

cuvée, issue d’un assemblage de

parcelles. Le vigneron, en lutte

raisonnée, va chercherune aro-

matique généreusedans des

dates de vendangeoptimaleset
des vinifications soignées. Pour

un tiers en fûts de chêne,prin-

cipalement patinés, l’élevage
marque peu. Le nez, expressif

et charmeur,annonceun fruité

tendreet ciselé, où l’on retrouve

framboise,mûresauvageet figue

fraîche. Le toucherest gourmand

mais reste léger. Une délicatesse

bien contrebalancéepar des ta-

nins qui « relèvent» la finale.

0 Une côte de bœufcharolais.

9,50 €

71490 Dracy-lès-Couches

03 8545 56 88

DOMAINE
DU PUITS FLEURI
2018

Le domaine de Carole et

Jean-MichelPicard proposedes
cuvées typiques de l’appellation
à des prix plus queraisonnables.
Ce 2018 se présenteavec une

robe brillante, offrant ses pre-

miers reflets tuilés. Desprémices

d’évolution trèsplaisantesà la

dégustation.Le nez est fin, dis-

tillant desnotesde fruitsnoirs et
deviolette, assezenvoûtants.Dé-

licate et gourmandeà la fois, la

trames’achèvepardebelles notes

poivrées et uneprésencetannique
soutenuemais fine, dont la per-

sistance est appréciable. Unpinot

tout en équilibre.

Avec un effiloché de porc.

6,40 €

71490 Saint-Maurice-lès-Couches

0619 9973 02

il

DOM. DU CHÂTEAU
DE COUCHES
CLOS MARGUERITE
À LA FOLIE 2017

Immanquableà l’entrée du vil-

lage, le très joliment rénové châ-

teau de Couchesfaitla fiertédela

région. Et sescuvées commencent

aussià faire parlerd’elles. Celle-ci

est issue de vieilles vignes sur ter-

roir granitique,et est vinifiée en

grappes entières pour privilégier

une expression fruitée. L’élevage
sedéroule12moissurfûts. Résul-

tat : un nez trèsengageant, sur le

fruit, annonçantla gourmandise.
En bouche,on retrouveen effet

un vin friand, de plaisir immé-

diat, sur les petits fruits sauvages

comme la fraise desbois. Une
touche épicée offre un regain de

caractère.

Avec une terrine de lapin.

13,20€

03 8545 5799

71490 Couches

Par Clément L’hôte
Journaliste

DOMAINE
TOUR BAJOLE
2015

7,50 €

Une belle expérience pour les

amoureuxdu pinotnoir, qui ex-

prime danscette cuvée nombrede

sesnuances.Les trèsvieilles vignes
— 70 ansenmoyenne— dont on

extrait cenectarrévèlent la com-

plexité et la noblesse du cépage.

Un caractère encorerenforcé par

six annéesdegarde, qui le rendent

affable. Sa robe foncée et ses

nuancestuilées reflètent unebelle

évolution, allantvers le noyau de

cerise, l’humuset quelquesnotes
giboyeuses. La matièreest ample

etcharpentée, millésime oblige. À
ouvrir, même si les amateurs de

rougesde garde lui trouverontde

nouveauxcharmesdansquelques

années.

Avecun pigeonen cocotte.

71490 Saint-Maurice-lès-Couches

0385 45 52 90
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