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NOVEMBRE 2021 — EN DIRECT DES COTES DU COUCHOIS

'HEURE DES COMPTES...

Surprenante année que ce millesime 21 mais revenons d'abord sur la raison essentielle de nos miseres

a savoir les journees ou plutdt les nuits des 6, 7 et 8 avril avec ce fameux coup de gel qui fut eégalement

le coup d'arrét de nos espoirs d'une génereuse vendange... Ajoutons a cela un contexte déja difficile

entre Covid et taxes ameéricaines, ne manquait plus qu'un été pourri pour voir le mildiou genereusement

envahir nos vignes. Malédiction ou simple effet climatique mais il est des millésimes ainsi fait..

Une fois vendange passee, il est donc temps de faire les comptes mais aussi d'en tirer les conclusions.

En effet, selon l'exposition, la date de taille, le type damendement ou la présence d'arbres (sujet que

nous abordions dans le precédent numero) les résultats sont bien differents méme s'il convient malgre

tout d'admettre que le fléau s'est abattu sur l'ensemble des domaines.

Selon les vignes, les chardonnays ont produit de
15 a 25 hectolitres a l'hectare, la ou d'usage nous
en attendons une large soixantaine. Moindre mal
avec les pinots d'un rendement coutumier aux
alentours des 55 hectolitres (a ['hectare toujours)
dont la fourchette s'est située entre 25 et 45.

De gros écarts donc et des exceptions comme
lune de mes vignes d'aligoté qui a produit un peu
plus de 50 hectolitres comme si une bulle l'avait
protégee du marasme ambiant. Dame Nature est

bien maitresse et sa détermination nous laisse
misérables, impuissants malgre toutes les belles
technologies mises a notre disposition.

Pour autant et pour finir avec une note positive, il
convient de reconnaitre la suprematie de la loi de
loffre et de la demande qui a mécaniquement vu
s'envoler les cours, atteindre des niveaux jamais
vus et réussir a quasiment equilibrer le manque a
gagner... Espérons cependant que la situation ne
dure pas car encheérir nos vins n'est pas bon.



NE DYNAMIQUE SE MET EN PLACE...

Pour ceux qui ne connaissent pas encore le lieu, sachez que
la ville d’Autun regorge de merveilles et que cela ne date pas
d'hier mais alors vraiment pas dans la mesure ou nous parlons
la d’Augustodunum bibliotheque de lempire romain.. Depuis
des siecles donc, la cité batit comme ce passage couvert qui
permet de relier la rue aux Cordiers a la place du champ de
Mars par une délicieuse incursion dans lart du XIXe siécle.

Historiquement, etait erige a l'endroit la halle aux Marchands
dont la construction se termina en 1746 pour étre finalement
abandonnée au profit du nouveau marché integre a lhotel de
ville en 1835... ainsi, le passage couvert vu le jour en 1848 sous
le crayonné de larchitecte Palluet.. Mais alors, me direz-vous,
quel rapport avec le Couchois, de quelle dynamique parlons-
nous donc et pourquoi vanter larchitecture d'une ville ou son
patrimoine historique ?.. Dans l'absolu, il est vrai que la raison
peut surprendre mais dans la réalite, comment dissocier ceno B -
et tourisme, comment ne pas profiter de 'environnement pour mieux apprecier les vins ?... Avouez que
la dégustation prend une toute autre dimension lorsqu'elle se fait en terrasse d'une cité historique.

Ce qui est exact dans un sens l'est assurément dans l'autre et ¢a 'Office du Tourisme d'Autun l'a bien
compris en produisant cette video que je vous invite chaleureusement a partager le plus largement
possible https.//www.youtube.com/watch?v-GWavdGJs-UY Un joli coup de projecteur sur cette ville
pleine d'histoire et de charme, une belle mise en avant des Cotes du Couchois.
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bel espace de diffusion d'aneries de toutes
‘ sortes.. voici donc la derniére en date : Une
| ovie | magnifique bouteille de Cotes du Couchois
B B ieiiiion proposée pour la modique somme de 38€.
Est-ce donc un nouveau marché qui s'offre
a nous, celui de la spéculation ! Alors certes
le millesime 2021 ne s'est pas montre tres genereux et la production de notre ami Benoit Charbonnaud
de grande qualité mais avec une raisonnable humilité, il convient tout de méme de reconnaitre que le
tarif proposeé est largement abusif méme s'il faut admettre que cela fait tres plaisir a lire..

Offre directe :

990 EUR Standard | o

Oublions donc cette sympathique plaisanterie et projetons-nous dans un avenir plus probable ou la
pénurie due aux maigres recoltes de ces dernieres annees presse les marcheés vers le haut (les couts
d'exploitation a lhectare étant quant a eux malheureusement constants). Notre clientele sera-t-elle
préte a depenser 15, 20, 30€ pour consommer un Bourgogne en ayant la certitude gqu'il s'agit bien de
production locale et d'une qualité que nous défendons au jour le jour ou se laissera-t-elle seduire par
une production de masse et des concepts trés en vogue mais ne signifiant pas grand-chose au final ?


https://www.youtube.com/watch?v=GWavdGJs-UY

MOISSON DE MEDAILLES...

Mettre en avant son vin est toujours une bonne chose mais cela n'a
guére plus de valeur que la suffisance ou la vantardise, mieux vaut
donc rester humble sur sa production et laisser les sachants faire
lécho de sa qualite.. Méme si le resultat d'un concours peut étre
contesté, il est le résultat d'une décision collegiale contrairement a
limpression personnelle. Dire de son vin quiil est le meilleur perd
totalement sa substance si le seul a le dire est celui qui le produit.

Appliquons donc en ces temps de demande de reconnaissance
des blancs au sein de TAOC Bourgogne Coétes du Couchoais, cette
belle recommandation a nos Bourgognes Blancs justement et ce
dans une tres large catégorie puisque commune a lensemble de
la Bourgogne... Que constate-t-on si ce n‘est nombre de sélections
a la Cave de Prestige du BIVB ou au Tastevinage, de medailles d'or aux Burgondia, aux Féminalises et
tant d'autres encore comme le Gilbert & Gaillard. Autant de gratifications pour une si petite appellation,
ne serait-ce donc pas la le signe explicite d'une certaine et indéniable forme de singularite ?...

R EA PERSONNALITE DU MOIS...

Le chateau de Montpatey change de main : C'est en octobre 79
' que notre personnalité voit le jour & Belfort en Franche-Comte,
il fait carriere dans limmobilier aprés des etudes de commerce
et apprecie larchitecture, la Bourgogne, ses vins a la renommee
planétaire et souhaite y acquérir une propriéte viticole.

Tout naturellement son regard sarrétera sur le Couchois, terre
ancestrale de vignes, de chateaux et celui de Montpatey que
ceinture une belle vigne de Chardonnay finira de le convaincre,
c'est ici que ¢a se passe se dit-il.. Notre ami dont lhumilité est
touchante lorsquiil aborde le sujet viticole se projette et mise
evidemment sur la reconnaissance des blancs pour valoriser sa
production comme son formidable patrimoine historique... Alors
bienvenue parmi nous, Alexandre Bogdanovic et longue vie..

OS PROCHAINS RENDEZ-VOUS...

Difficile d'aborder le mois de novembre sans evoquer Halloween, monstres
et citrouilles, bambins grimes en morts vivants et sorcieres malicieuses qui
virevoltent plus armées de confiseries que de balais.. Période propice a la
découverte de lAOC apres depdt des enfants au Chateau de Couches pour (A
un atelier gargouille et la traditionnelle grande soupe..

Impossible en revanche de passer sous silence la récolte des grapillons un
mMois environ apres les vendanges, grappes retardataires qui produiront si
bien le traditionnel Ratafia. En avant seaux, sécateurs et pressoirs, ¢a repart
pour un tour avec le plus gourmand des apéritifs.. renseignez-vous.




2000-2010 EE FIL ROUGE... EN BLANC !...
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va la vie et finalement nous nous en accoutumons tant bien que mal. Pourquoi

G ")) alors certains comportements irritent, fachent ou exasperent, donnant l'envie
e § de renoncer la ou il faut au contraire agir ?

Nous menons une quéte qui a de limportance tant pour la reconnaissance de
notre appellation que pour la valorisation de notre production. Etre confrontés
sans cesse a la désinformation, la latence ou linintérét est intolérable alors, de
grace, vous qui Vous sentez concernes par mon propos, accordez a ce dossier limportance qu'il mérite
et réjouissez-vous d'avoir des vignerons qui croient en lavenir de leur terroir, en la capacité de celui-ci
a produire de grands vins blancs... est-ce si difficile a admettre ?

ET N’OUBLIEZ PAS...

. que limportant, c'est vous. Pour avancer, nous avons besoin
de toute votre énergie, de votre savoir, de vos opinions mais
aussi et surtout de vos idees. Cette lettre d'information est
faite pour cela alors n'hesitez pas a faire part de vos avis,
propositions, remarques, idees.. tout est bon a prendre pour
autant que cela contribue a promouvoir nos grands vins et
l'attractivité de notre belle région.

N'en déplaise a notre charmante factrice préte a affronter les
frimas d'un hiver rigoureux, larriere-saison est si douce que
nous en oublierions presque la pitoyable péeriode climatique
que nous venons de traverser avec un millesime qui, a n'en
pas douter, restera dans les annales. Empressons-nous vite
de sauter novembre et de passer l'hiver afin d'ouvrir la page
2022 du catalogue de la vie en nourrissant lespoir gu'apres la pluie viendra le beau temps et qu'apres
cette bien triste récolte mere Nature fera preuve d'une generositée extréme, remplissant cuves, poches
et barriques, pressoirs et celliers, enfin bref, une année qui raménera le sourire sur le visage de tous
les vignerons... esperons juste que ce ne soit pas trop demander !

Cotes du Couchois

UPCC Union des Producteurs
de 'AOC Cotes du Couchois



